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Non poteva mancare I'appuntamento con i
Tre Bicchieri troppo a lungo l'azienda di
proprieta della famiglia Widmer. E infatti,
dopo solo un anno di attesa, complice una
stagione come il 2002 decisamente poco
esaltante, raggiunge il meritato riconosci-
mento |l Blu '03, un uvaggio di sangiovese
e merlot con piccolo saldo di cabernet sau-
vignon, che ha veramente impressionato
nelle degustazioni finali. Quello che piu ci
conforta, nel giudicare I'azienda, € la con-
tinuita dei risultati di una realta che opera
dal 1981, con 20 ettari vitati a disposizione,
ai quali se ne sono aggiunti 30 in Marem-
ma, da cui proviene ['llatraia. Partiamo dal-
la descrizione del Blu: di colore impenetra-
bile si apre al naso con profumi complessi,
che spaziano dal ribes al mirtillo, appena
deliziati da cenni vanigliati. L'ingresso in
bocca risulta cremoso, denso, avvolgente,
con tannini bilanciati e succosi. Finale ri-
lassato e di bella persistenza. Bene anche
il Chianti Classico '03. Piu concentrato ai
profumi, si apre lentamente, facendo emer-
gere buone sensazioni di frutti neri. L'attac-
co in bocca risulta deciso, con vena acida
che si mostra imperiosa, per poi attenuarsi
nell'insieme morbido. Finale sufficiente,
non troppo prolungato. L'llatraia '03, caber-
net sauvignon, merlot e petit verdot, dispo-
ne di aromi fruttati e maturi, con una strut-
tura elegante, sostenuta soprattutto dal le-
gno. Infine il Tre' 03, uvaggio magagioritario
di sangiovese, con saldo di cabernet sau-
vignon e merlot, possiede ottima beva, ca-
ratterizzato da un corpo scorrevole, profu-
mi invitanti, di frutta fresca, e un finale gu-
stoso.
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